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“ Dans nos racines, hous
tirons linspiration pour
toujours proposer des

produits innovants
et a lavant garde ,’

Mureddu Sugheri

Alessandro Mureddu - Fondateur

1946 - Fiera di Milano

Hangars d'apres-guerre
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QuiI sommes-nous ?

Mureddu Sugheri est spécialisé depuis 1938 dans la
production et la commercialisation de bouchons en
liege de grande qualité. Reconnus en ltalie comme
leader du bouchage haut de gamme, nous comptons
parmi nos clients les plus grands groupes vinicoles
et quelques-unes parmi les propriétés les plus
renommees.

Que faisons-nous

En Sardaigne (Naturels) et en  Catalogne
(Microgranulés), ou nous sommes présents depuis
des décennies, nous réalisons les premiéres phases du
traitement de la matiere premiére. Notre laboratoire de
contréle qualité et notre centre de finition sont situes
dans notre usine de production de Nerviano (Milan).
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Cycle de production d'un bouchon naturel monobloc IGEA
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Laboratoire controle qualite.

Le laboratoire procede a lanalyse des matiéres premieres, semi-finies et finies
pour garantir la meilleure qualité et sécurite du produit fini. Equipé de la meilleure
technologie et du plus grand professionnalisme, le laboratoire est aussi le centre des
projets de Recherche & Développement .
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Controles dimensionnels

Releve des défauts critiques du liege ‘
Contréles organoleptiques sur des echantillons
statistiquement importants (min 400-800 pc par lot)
Analyses gaz-chromatographiques complétes
Controles de lhumidite

Essai de tenue a la pression

Essais extrémes de bouillage

Test sur le retour elastique

Test sur la lubrification des bouchons

Test sur labsence de poussieres

Test sur les résidus des substances oxydantes
Contrdles microbiologiques ° 4
Mesure de la performance des bouchons dans le temps |\ {270 RAPPORT A 7
Simulation de mise en bouteille et tests sur la force
d'extraction
Controles physiques et dimensionnels sur les bouchons finis
Test sur la tenue au liquide des bouchons
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MUREDD Uiy

NATURAL CORK

Bouchons de liege naturel hautement sélectionnes
destinés au bouchage de vins tranquilles de chaque
typologie et aptes au vieillissement. Tracabilité
totale dans toutes les catégories.

Liege
o hautement
sélectionné
' Test organoleptique '

Sur 400 pieces par lot et

16 tests
de laboratoire sur
chaque lot

Natura est le standard de Mureddu

Les images sont presentees a titre d'illustration uniquement. 4
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Qualité esthetique
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{Gen 2.0

NEUTRAL CORK

Le procede brevete “IGEA 20" consisteenla
désinfection unitaire du bouchon par utilisation
de vapeur modulaire, tempeérature controlée et
passage en station d'irradiation.

IGEA Noture et Purete.

OFF FLAVOURS FREE h

@yrazine @éosmine @uaiacol
au dessous du seuil de perception

/
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T.C.A. MILLESIMALE

5 BOUCHONS (¢ 2) SUR 1.000

/
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NEW CELL
Reorganisation cellulaire
> Récuperation élastique ¢+ 5%)

+ Subeérine disponible ¢+ 15%) J

Caractéristiques organoleptiques et
mécaniques testées par le département

DISTAS CEnologie de l'Université Catholique
6 (Piacenza - Italie)




WM UREDD U
1GEA "cork™

Le premier bouchon de liege naturel
100% garanti off-flavours free et avec
reorganisation cellulaire new cell.

SUR DEMANDE FINITION
DE SURFACE "QUEEN
BEE" AVEC 2 BANDES DE
CIRE DABEILLE PURE

Les images sont presentees a titre d'illustration uniquement. /7_\




M UREDD U
1GenCcenT®

Le premier bouchon de liege naturel 100%
garanti off-flavours free et avec réorganisation
cellulaire new cell qui atteint la perfection.
T.C.A. non détectable "

o) G2
100% ¥ A SUR DEMANDE FINITION
WU DE SURFACE "QUEEN
TC.A. FREE 2 BEE" AVEC 2 BANDES DE
% CIRE DABEILLE PURE

“Test sensoriel individuel garantissant TC.A. moinsde 1ng/L

conformement a la norme ISO 20752
Les images sont presentees a titre d'illustration uniquement /8_\
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MUREDD UEMIEN

Bouchons techniques composés d'un corps
en microgranulé et rondelles naturelles
destinés au bouchage de vins tranquilles ou
effervescents.

SYST=M

METHODO 3

Bouchon technique compose d'un
corps de microgranulé et de deux
rondelles de liege naturel (une a
chaque extremité) de la meilleure
qualite et avec traitement Te.de.sys..

~ X

Destiné aux vins tranquilles ou
effervescents.

9 Les images sont presentees a titre d'illustration uniquement.




AGLO - CATALANA

del suro S.L.

MICRCICNE
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Traitement
L’UICONO
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Les images sont presentees a titre d'illustration uniquement. 11




AGLO - CATALANA

del suro S.L.

Bouchons techniques composés d'un corps
de microgranule et 2 rondelles naturelles
destinés au bouchage de vins tranquilles ou
effervescents.

e 12 Les images sont presentees a titre d'illustration uniquement.



Serwces Sur mesure pour HOS clients
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bouteille P personnalisées -
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d'utilisation i delentreprise "'DiVino" i

kasher

Analyses de laboratoire

Bouchons pour des i Projets co-branding & - Promotion des

interne completes bouteilles format P partnership P campagnes de
speécial : recyclage créatif :
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Partenariat :  s2h.Boccon

School of Management
WINE MANAGEMENT LAB

UNIVERSITA
CATTOLICA EMME ROUGE
del Sacro Cuore
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SUGHERI - AGLO - CATALANA
BOUCHONS DE PRESTIGE DEPUIS 1938 delsuro SL
VIA S. MARIA 7/9 C/ Médega 7/9 - Pol. Ind. Girona
20014 NERVIANO (M) - ITALY 17457 Riudellots de la Selva
info@mureddusugheri.com (Girona - Spain)
Tel. (0039) 0331.585447 info@aglocatalana.com

Fax (0039) 0331.585547 Tel. (0034) 972.477842
é Fax (0034) 972.477843
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